Menus Equilibre 5 Composantes
Semaine du 2 au 10 Octobre 2023

Menu végétarien
Betteraves a la

vinaigrette Potage de légumes Paté de campagne Cuf g ] e
cornichon Carottes rapées UFGRr tsyonn
vinaigrette
Fricassee de porc a la i Filet de colin sauce
Normande Tartiflette au fromage Paupiette de veau au . .
romarin Cordon bleu de dinde safrané
Jardiniere de légumes Salade de saison . Coquillettes dés de Riz pilaf
Pommes noisettes tomate .
Fondue d’épinards
Semoule aux épices . R
Camembert o . . Donuts
Yaourt aromatisé Saint Paulin Mimolette
Fruit de saison
Créme au citron Compote pommes
cassis

« Suite a I’évolution des exigences réglementaires, les dénominations commerciales des recettes élaborées par les experts culinaires de la plateforme
restauration sont revues progressivement pour répondre a ces exigences ainsi qu’aux critéres gastronomiques. Ne modifiez pas ces dénominations
commerciales. Soyons innovants en toute connaissance de cause. »
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