Menus Equilibre 5 Composantes
Semaine du 16 au 20 Octobre 2023

Menu végétarien
Coupe du monde Rugby

France pays Basque
Terrine de légumes

Salade Mexicaine Concombre vinaigrette
Rillette As
Aiguillettes de poulet a Roti de Porc sauce B i Filet de colin pané
la créme | . CEuf dur sauce Basque
Charcutiere " @ &
Pates Bolognaise Soulot B | Riz créole /¢
& : oulet Basquaise
.m\w_m aux légumes Puré récy bw.
e . Trio de légumes
Biiche mi-chévre Parmentier de légumes
Tomme blanche Patit mouie ail of fines . . @ Coulommiers
Tarte flan herbes Saint nectaire

Fruit de saison , Liégeois chocolat
Yaourt nature sucré Gateau Basque

« Suite a I’évolution des exigences réglementaires, les dénominations commerciales des recettes élaborées par les experts culinaires de la plateforme
restauration sont revues progressivement pour répondre & ces exigences ainsi qu’aux critéres gastronomiques. Ne modifiez pas ces dénominations

commerciales. Soyons innovants en toute connaissance de cause. »
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E Issu de [’Agriculture Biologique IG‘M.W Plat végétarien en plein air

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits




